Valrhonas Argangschoklader anno 2009
ar har!

Argangschoklad innebér att man tar kakao fran ett enda plantage da
man tillverkar chokladen. Har man tur (och pengar) kan man t.ex. hitta
en Gran Couva fran 1998!

Ampamakia

"Pa on Madagaskar slingrar sig floden Sambriano fram i ett
magiskt landskap dar delikata dofter blandar sig med de
skimrande fargerna fran vanilj- och ylang-ylangfalten. For
mannskorna pa denna plantage, dar kakao har odlats i mer an
200 ar, sjunger Ampamakia ut som i en lovsang av aromer och
farger.”

Ampamakia ar full av exotiska fruktaromer med dess friska :
syrlighet. Kakaoblandningen fran Millotplantagen pa Madagaskar ||
formedlar smaker av mango och citrusfrukter. En mycket fruktig
och uppfriskande mork choklad med pataglig skarpa i
avslutningen.

Art. nr. 3882
Pris: 49 kr

Gran Couva _
"Solen gar upp over Gran Couva pa Trinidad. Kakaobdnderna fran -
plantaget dppnar kakaofrukterna med en machete och gréper ur de

vardefulla kakaobonorna. Den forsta plantagechokladen fran arets =

skord ar har!" 1 2009
(Setis e e e

| GRAN COUVA

Smaken ar rund, balanserad utan skarpa aromer. Initialt ger denna
choklad en mild sensation i munnen som utvecklas till en kraftfull
arom av rostad mandel och hasselnétter.

PLANTATION GRAN COUVA
 ORIGINE TRINIDAD

Art. nr. 2818
Pris: 49 kr

KARAMELLO SVERIGE AB = Sunnorpsgatan 4 = 582 T3 LinkGping » phone: +46 (0} 13 24 43 80 = Fax; +45 (0} 13 24 43 68

www.chokladshopen,com




Palmira

"Nara Maracaibosjon, har Valrhona upptackt en exceptionell
plantage dar de basta criollobonorna fran Venezuela odlas. Fran
dess legendariska jord har de karaktaritiska tonernaav honung och
notter, som aterfinns i Palmirachokladen, fotts."

Palmira har en fyllig rund smak med smak av honung och nétter.

Art. nr. 4858
Pris: 49 kr

Vanliga halsningar
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